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BRASSERIES A LA MODE présentent

présentation du restaurant

Plongée au cceur du faubourg St-Antoine, la Brasserie Rosie reprend les codes traditionnels et intemporels
des brasseries parisiennes. De la décoration du lieu, en passant par le service de qualité et les délicieux plats servis,
tout y est et c’est chanmé. Elle offre 230 couverts assis et 250 debout, dont 3 salons privatisables, avec une ambiance intimiste.

53 rue du faubourg St-Antoine, Paris 75011

Horaires : du lundi au dimanche de 9h00 a 1h00 M



BRASSERIES A LA MODE présentent

Les espaces privatisables

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent LES ESPACES

Espace Bar /
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ESPACE BAR

Capacité assis : 55 pax
Capacité debout : 40 pax
Superficie : environ 60m2
Privatisable : non

Services disponibles : vestiaire / accueil
Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent 18 IDSIDAGIES

Espace Lustres Espace Banquet
Capacité repas assis 55 personnes Capacité repas assis 62 personnes
Capacité buffet debout 60 personnes Capacité repas debout 80 personnes

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

Espace Lustres

LES ESPACES

30 convives
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ESPACE LUSTRES

Capacité assis : 55 pax

Capacité debout : 60 pax

Superficie : environ 50m2

Privatisable : oui

Services disponibles : buffet / micro / projecteur / D] booth

ESPACE BANQUET
Capacité assis : 62 pax
Capacité debout : 80 pax
Superficie : environ 60m2
Privatisable : oui

Espace Banquet

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent 18 IDSIDAGIES

Salle Christiane Salle Nicole Salle Marie-Lou
Capacité repas assis et debout 10/12 personnes Capacité repas assis et debout 10/12 personnes Capacité repas assis et debout 20/26 personnes

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

Salle Christiane
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10/12 convives

ESPACE SALONS

Capacité assis totale : 50 pax

Capacité debout : 60 pax
Superficie : environ 50m2

Privatisable : oui 1, 2 ou 3 salons
Services disponibles : buffet / micro / télévision / ateliers / vestiaire
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LES ESPACES

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



Les menus

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

MENU CLASSIQUE - 23,64 € HT / 26 € TTC

disponible uniquement le midi

Enﬁ'ée +P lat
ou
Plat + Dessert

boissons non-incluses

Menu susceptible dévoluer

Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde a lancienne

Tarama homemade a 'ancienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert

Cromesquis d’épaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

008 Playg

Saucisse - purée a la mode de Jeantou
Saucisse de cochon de I’ Aveyron, purée et jus de viande, comme a Albepierre

Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’ informations !

Péche du jour
Demandez a nos Rositos pour plus d’ informations !

Cheesecake basque
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison

Dessert du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !
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Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

MENU GOURMAND - 31,82 € HT / 35 € TTC
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Eufs mayo

Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde a lancienne

Entrée + Plat + Desser ‘g\

boissons non-incluses

Tarama homemade a l'ancienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert

Cromesquis d’épaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

VOS Pleyg

La piece du boucher
Accompagnée de frites double cuisson, sauce bleu ou échalote

La cheesy-coquillette jambon truffe (option végé possible)

Coquillettes, jambon de Paris artisanal, champignons de paris, comté 18 mois, créme de truffe dété

Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’'informations !

Péche du jour
Demandez a nos Rositos pour plus d’'informations !

Cheesecake basque
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison
Dessert du moment

Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Menu susceptible dévoluer
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BRASSERIES A LA MODE présentent MENU PREMIUM - 40, 91 € HT / 45 € TTC

lat + DeSSCTf

5o + P
Entree luses

boissons non-mec

Eufs mayo
Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde a I ancienne Rillettes de canard du Sud Ouest
Onctueuses rillettes en direct de la maison Montauzer
Tarama homemade a I'ancienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert Foie gras de canard
Foie gras IGP des Landes, élevé au mais, servi avec un chutney doignons
Cromesquis d’épaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

La piece du boucher
Accompagnée de frites double cuisson, sauce bleu ou échalote Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’ informations !
La cheesy-coquillette jambon truffe (option végé possible)

Coquillettes, jambon de Paris artisanal, champignons de paris, comté 18 mois, créme de truffe dété Magret de coin coin
Sublime magret de canard breton, purée de carottes, carottes fanes roties
Péche du jour et sauce miel-gingembre-romarin

Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Cheesecake basque

Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison
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Dessert du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Fromage du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d'informations !

Menu susceptible dévoluer

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S'-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

Buffet Standard :
12 piéces (36,36 € HT / 40 € TTC) / 15 piéces (45,45 € HT / 50 € TTC) / 18 piéces (54,55 € HT / 60 € TTC)

Froid :

Oeuf mayonnaise, tarama, assortiment 3 fromages, pintxo

Chaud :

Cromesquis, mini-croques a la truffe, caponata, frites, purée

Dessert :
Choux garnis (vanille/choco/citron), salade de fruits

Buffet Premium :
12piéces (50 €HT/55€TTC)/15piéces (59,09 € HT / 65€TTC)/18piéces (68,18 € HT / 75 € TTC)

Froid :
Oeuf mayonnaise, tarama, assortiment 3 fromages, pintxo, rillettes de canard Montauzer, foie gras

Chaud :
Cromesquis, mini-croques a la truffe, coquillettes a la truffe,
magret de canard, piéce de boeuf, caponata, frites, purée

Dessert :
Choux garnis (vanille/choco/citron), salade de fruits

OFFRES BUFFET

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

OFFRES BOISSONS

Soft (4,54 € HT / 5 € TTC)

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Badoit 33cl., limonade, Schweppes, sirops

Soft Plus (5,91 € HT / 6,5 € TTC)

Tous les softs a la carte

Eau (4,54 € HT /5 € TTC)
Badoit 1L, Evian 1L

Boisson chaude (2,73 € HT / 3 € TTC)

Expresso, ristretto, allongé, déca, par notre torréfacteur parisien Lomi

Boisson chaude Plus (4,09 € HT / 4,5 € TTC)

Toutes nos boissons chaudes a la carte

Digestif (8,33 € HT /10 € TTC)

Eaux de vie de la Maison Nusbaumer

Apéritif (4,17 € HT / 5 € TTC)

Verre de vin Cuvée Rosie (blanc/rouge), biére pression 33cl (blanche/blonde), kir

Apéritif Plus (8,33 € HT /10 € TTC)
Cocktails classiques (Gin-to/Moscow Mule/Spritz), biére pression 50cl
(blanche/blonde), coupe de champagne

Cuvée Rosie (20,83 € HT / 25 € TTC)

Bouteille 75cl. de notre vin Cuvée Rosie (rouge/blanc)

Cuvée Plus (29,17 € HT / 35 € TTC)

Bouteille 75cl. de vin rouge (Chinon, La Cuisine de ma Mére/Cétes-du-Rhone,
La Part des Vivants) ou blanc (Vermentino, VDF/Pays-d Oc, Chardonnay)

Cuvée Premium (35 € HT / 42 € TTC)
Bouteille 75cl. de vin rouge (Saint-Emilion, Chdteau Bellegrave/Moulin a Vent)
ou blanc (Quincy/Pouilly Fumé) ou rosé (Eau de Rosée)

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

CHEESECAKE BASQUE
-64€TTC/ 57,60€ HT -

Crumble amande fleur de sel,
base cheesecake vanille zeste de citron,

chantilly

PARIS-BREST
-72€TTC/ 64,80€ HT -

Chou maison, craquelin cacao,
praliné noisette, ganache montée noisette,
notsettes concassées

ENTREMETS CHOCOLAT
-72€TTC / 64,80€ HT -

Brownie au chocolat noir,
croustillant noisette,
crémeux au chocolat au lait et noisette,
rocher chocolat

OFFRES PATISSERIES
8-10 personnes uniquement

TARTE CITRON MERINGUEE
-64€TTC/57,60€ HT -

Pdte sucreée,
créme citron vert,
meringue italienne

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent SUR-MESURE

Services et animations :
Hétes.ses daccueil, vestiaire, service de sécurité, mateériel audio-visuel, paperboard, masterclass bar (cocktail), D] set

Sur-mesure :
Formules boissons, repas et buffet a concocter ensemble

Evénements spéciaux :
Petit-déjeuner, collation, location séche, shooting photo et tournage, réunion, séminaire



BRASSERIES A LA MODE présentent

Conditions de réservation et modification :

Votre réservation nest considérée comme confirmée quapreés signature du devis

et versement d'un acompte (par virement bancaire) ou enregistrement dune
pré-autorisation bancaire. La signature du devis engage les deux parties
contractuellement.

Les effectifs peuvent étre modifiés sans frais jusqua :
J-5 ouvrés pour les groupes de moins de 30 personnes

J-7 ouvrés pour les groupes entre 30 et 60 personnes
J-15 ouvrés pour les groupes de plus de 60 personnes

Au-dela de ces délais, toute modification ne sera pas prise en compte
et le dernier devis signé servira de base de facturation

Conditions dannulation :
Annulation gratuite jusqua J-15 ouvrés

Annulation entre J-15 et ]-5 ouvrés :
facturation de 50 % du montant total prévu au dernier devis signé

Annulation a moins de J-5 ouvrés :
facturation de 100 % du montant total prévu au dernier devis signé

En cas de non-présentation sans annulation préalable, la pré-autorisation
bancaire pourra étre débitée, ainsi quune facturation partielle ou totale du
montant total prévu au dernier devis signé

CONDITIONS

Modes de paiement :

Un seul mode de paiement est accepté pour lensemble de la prestation :
Carte bancaire sur place (hors American Express)

Virement bancaire aprés réception de la facture finale

Les factures sont payables a 30 jours date de réception.

Retard de paiement :

Tout retard entrainera lapplication de pénalités égales a 3 fois le taux d'intérét
légal, ainsi quune indemnité forfaitaire de 40 € pour frais de recouvrement
(conformément aux articles L441-10 et D441-5 du Code de commerce)

Cas de force majeure :

En cas de force majeure (fermeture administrative, catastrophe naturelle,
gréve, etc.), les parties sengagent a reprogrammer lévénement dans les
meilleurs délais. Aucun frais dannulation ne sera appliqué dans ces cas



BRASSERIES A LA MODE présentent

Demandes de renseignements, devis, partenariats et réservation :
Chargé de clientéle - Nicolas Delorme - 07 49 71 48 91
www.brasseriesalamode.com/groupes

BRASSERIES
A LA MODE

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



