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BRASSERIES A LA MODE présentent

Plongée au coeur du faubourg St-Antoine, la Brasserie Rosie reprend les codes traditionnels et intemporels

des brasseries parisiennes. De la décoration du lieu, en passant par le service de qualité et les délicieux plats servis,
tout y est et c’est chanmé. Elle offre 230 couverts assis et 250 debout, dont 3 salons privatisables, avec une ambiance intimiste.

53 rue du faubourg St-Antoine, Paris 75011

Horaires : du lundi au dimanche de 9h00 a 01h00

Moyens de transports :
Bus : 61, 69, 76, 86.
Métro : 1, 5, 8.
Train : 10 minutes de Gare de Lyon, 10 minutes de Gare d’Austerlitz,
15 minutes de Gare du Nord, 15 minutes de Gare de LEst, 20 minutes de Gare Montparnasse.
Avion : 35 minutes d’Orly, 40 minutes de CDG.



BRASSERIES A LA MODE présentent

Les espaces privatisables

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent LES ESPACES

Espace Bar
4 B

Entrée >

R

D

C Accueil et vestiaire

(sur demande)
Bar
ESPACE BAR

Capacité assis : 55 pax
Capacité debout : 40 pax
Superficie : environ 60m2
Privatisable : non
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BRASSERIES A LA MODE présentent 18 IBSIDAGIES
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Espace Lustres Espace Banquet
Capacité repas assis 55 personnes Capacité repas assis 62 personnes
Capacité buffet debout 60 personnes Capacité repas debout 80 personnes

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

Espace Lustres

30 convives

no=

30 convives

30 convives
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ESPACE LUSTRES
Capacité assis : 55 pax
Capacité debout : 60 pax
Superficie : environ 50m2
Privatisable : non

ESPACE BANQUET
Capacité assis : 62 pax
Capacité debout : 80 pax
Superficie : environ 60m2
Privatisable : oui

Espace Banquet

LES ESPACES

Cuisine
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BRASSERIES A LA MODE présentent 18 IBSIDAGIES

Salle Christiane Salle Nicole Salle Marie-Lou
Capacité repas assis et debout 10/12 personnes Capacité repas assis et debout 10/12 personnes Capacité repas assis et debout 20/26 personnes
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BRASSERIES A LA MODE présentent

Salle Christiane
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ESPACE SALONS

Capacité assis totale : 50 pax

Capacité debout : 60 pax
Superficie : environ 50m2

Privatisable : oui 1, 2 ou 3 salons

Salle Nicole

/

10/12 convives

\

Salle Marie-Lou

LES ESPACES
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20/26 convives

~
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Les menus
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BRASSERIES A LA MODE présentent MENU CLASSIQUE - 24,54 € HT / 27 € TTC

disponible uniquement le midi

ou
ert
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boisso Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde d lancienne

Entrée + Plat (\QS en[réQS

Tarama homemade a 'ancienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert

Cromesquis d’épaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

NOS Playg

Saucisse - purée a la mode de Jeantou
Saucisse de cochon de lAveyron, purée et jus de viande, comme a Albepierre

Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus dinformations !

Péche du jour
Demandez a nos Rositos pour plus dinformations !

Cheesecake basque
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison

R A

Dessert du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Menu susceptible dévoluer
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BRASSERIES A LA MODE présentent

MENU GOURMAND - 31,82 € HT / 35 € TTC
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Eufs mayo

Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde a lancienne

Entrée + Plat + Dessert ‘g\

boissons non-incluses

Tarama homemade a l'ancienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert

Cromesquis d’épaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

VOS Pleyg

La piece du boucher
Accompagnée de frites double cuisson, sauce au choix

La cheesy-coquillette jambon truffe (option végé possible)
Coquillettes, jambon de Paris artisanal, champignons de paris, comté 18 mois, créme de truffe dété

Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’'informations !

Péche du jour
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Cheesecake basque
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison
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Dessert du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Menu susceptible dévoluer
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BRASSERIES A LA MODE présentent MENU PREMIUM - 40, 91 € HT / 45 € TTC
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Entrée © Plat + Desser t ‘{\Q

boissons non-incluses

CEufs mayo
Euf plein air, mayonnaise réconfortante a la moutarde a Bncienne Rillettes de canard du Sud Ouest
Onctueuses rillettes en direct de la maison Montauzer
Tarama homemade a Encienne
Eufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert Foie gras de Canard
Foie gras IGP des Landes, élevé au mais, servi avec un chutney doignons

Cromesquis dpaule de cochon
Epaule de cochon cuite 16 heures, sauce ketchup maison

NOS Playg

La piéce du boucher
Accompagnée de frites double cuisson, sauce au choix Plat végé du moment
Demandez a nos Rositos pour plus dinformations !
La cheesy-coquillette jambon truffe (option végé possible)
Coquillettes, jambon de Paris artisanal, champignons de paris, comté 18 mois, créme de truffe dété Magret de coin coin
Accompagnement du moment, demandez d nos Rositos
Péche du jour

. . . our plus d’informations !
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations ! pourep f

Cheesecake basque

Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison
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Dessert du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d’informations !

Fromage du moment
Demandez a nos Rositos pour plus d'informations !

Menu susceptible dévoluer

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent

OFFRES BOISSONS

Soft (4,54 € HT / 5 € TTC)

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Badoit 33cl., limonade, Schweppes, sirops

Soft Plus (5,91 € HT / 6,5 € TTC)

Tous les softs a la carte

Eau (4,54 € HT /5 € TTC)
Badoit 1L, Evian 1L

Boisson chaude (2,73 € HT / 3 € TTC) \5

Expresso, ristretto, allongé, déca, par notre torréfacteur parisien Lomi

Boisson chaude Plus (4,09 € HT / 4,5 € TTC)

Toutes nos boissons chaudes a la carte

Digestif (8,33 € HT /10 € TTC)

Eaux de vie de la Maison Nusbaumer

Apéritif (4,17 € HT / 5 € TTC)

Verre de vin Cuvée Rosie (blanc/rouge), biére pression 33cl (blanche/blonde), kir

Apéritif Plus (8,33 € HT /10 € TTC)
Cocktails classiques (Gin-to/Moscow Mule/Spritz), biére pression 50cl
(blanche/blonde), coupe de champagne

Cuvée Rosie (20,83 € HT / 25 € TTC)

Bouteille 75cl. de notre vin Cuvée Rosie (rouge/blanc)

Cuvée Plus (29,17 € HT / 35 € TTC)

Bouteille 75cl. de vin rouge (Chinon, La Cuisine de ma Mére/Cétes-du-Rhone,
La Part des Vivants) ou blanc (Vermentino, VDF/Pays-d Oc, Chardonnay)

Cuvée Premium (35 € HT / 42 € TTC)
Bouteille 75cl. de vin rouge (Saint-Emilion, Chdteau Bellegrave/Moulin a Vent)
ou blanc (Quincy/Pouilly Fumé) ou rosé (Eau de Rosée)

Tol
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BRASSERIES A LA MODE présentent

Buffet Standard :
12 piéces (36,36 € HT / 40 € TTC) / 15 piéces (45,45 € HT / 50 € TTC) / 18 piéces (54,55 € HT / 60 € TTC)

Froid :

Oeuf mayonnaise, tarama, assortiment 3 fromages, pintxo

Chaud :

Cromesquis, mini-croques a la truffe, caponata, frites, purée

Dessert :
Choux garnis (vanille/choco/citron), salade de fruits

Buffet Premium :
12piéces (50 €HT/55€TTC)/15piéces (59,09 € HT / 65€TTC)/18piéces (68,18 € HT / 75 € TTC)

Froid :
Oeuf mayonnaise, tarama, assortiment 3 fromages, pintxo, rillettes de canard Montauzer, foie gras

Chaud :
Cromesquis, mini-croques a la truffe, coquillettes a la truffe,
magret de canard, piéce de boeuf, caponata, frites, purée

Dessert :
Choux garnis (vanille/choco/citron), salade de fruits

OFFRES BUFFET

Brasserie Rosie, 53 rue du faubourg S-Antoine, Paris 11°



BRASSERIES A LA MODE présentent OFFRES PATISSERIES
8-10 personnes uniquement

CHEESECAKE BASQUE PARIS-BREST ENTREMETS CHOCOLAT TARTE CITRON MERINGUEE
-64€TTC / 58,18€ HT - -72€TTC/ 65,45€ HT - -72€TTC / 65,45€ HT - -64€TTC/ 58,18€ HT -
Crumble amande fleur de sel, Chou maison, craquelin cacao, Brownie au chocolat noir, Pdte sucrée,
base cheesecake vanille zeste de citron, praliné noisette, ganache montée noisette, croustillant noisette, créme citron vert,
chantilly noisettes concassées crémeux au chocolat au lait et noisette, meringue italienne

rocher chocolat
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BRASSERIES A LA MODE présentent SUR-MESURE

Services et animations :
Hote.sse daccueil, vestiaire, service de sécurité, vidéographie, photographie, décoration, mateériel audiovisuel, D], animations repas et boissons...

Sur-mesure :
Selon les configurations, formules nourriture et boissons da créer ensemble...

Evénements spéciaux :
Mariage, remise de diplome, conférence, shooting photo, tournage, réunion, séminaire...



