
SUGGEST IO N S DU JO UR 

Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

Entré!

D!serts

Plats

PARIS-BREST  .8  
Chou maison, craquelin cacao, praliné et ganache montée à la noisette 

RIā AU  L AI T .7
Super onctueux et vanillé à souhait, topping riz soufflé caramélisé

MOELLEUÿ AU  CH O COL AT POUR DEUÿ  .16
À dévorer avec une crème anglaise bien vanillée 
(Don’t worry, be patient... Compter 15 minutes d’attente) 

CHEESECAKE BASQ UE .8
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison  

TARTE DE SAISON  .8
Demandez à nos Rositos pour plus d’informations !

CAF É DO UCEUR .5 
Seulement le midi

Nos viandes bovines proviennent du Royaume-Uni et d’Espagne. Nos viandes ovines, porcines, volailles sont de France, d’Espagne, d’Irlande.    —  Registre des allergènes sur demande.  —   *Présence de viande de porc dans les rillettes. 
Taxes et services compris, prix en euros TTC. Nous n’acceptons pas les chèques.

MENU KI DS   .12
Grenadine ou menthe à l’eau  
Coquillettes jambon au comté 18 mois  
Cookie choco

à partager !  

L A C HE E SĀ- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E   . 19
Coquillettes françaises, jambon de Paris artisanal, comté 18 mois,  
poêlée de champignons de Paris, crème à la truffe d’été (vers ion  végé  poss ible)

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU  .13
Saucisse artisanale basque, purée de pommes de terre maison  
et jus de viande comme à Albepierre
 
PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T   .16
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

SAUMON À L’OSEILLE  .18
Saumon en ballotine, tombée d’épinards au beurre, riz basmati  
et crème à l’oseille

PIÈCE DU BO UCHER  .18
Hampe de bœuf Black Angus, accompagnée de frites double cuisson, sauce bleu 
ou poivre 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E  .15
Pain de campagne, sauce mornay truffe d’été et comté 18 mois,  
jambon artisanal à l’os, œuf plein air au plat, salade et frites double cuisson  
 
SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chou chinois, carottes, courgettes, olives Taggiasche, piquillos, feta,  
émincés de bavette marinée à la thaï, piment d’Espelette

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
En direct des Landes et élevé au maïs, purée de carottes au gingembre, carottes 
fanes rôties, sauce au miel et romarin

PAI LL AR D DE  PO U LE T  &  LÉGU ME S D’É T É  .2 4
Poulet jaune mariné aux herbes, accompagné d’une poêlée de courgettes jaunes et 
aubergines 
 
MO ULES-F RIT ES .18
Sauce marinière accompagnées de frites double cuisson

POISSON DU JOUR  . . .
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations - Prix en fonction des 
marées…

 

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Belle pièce à partager, frites double cuisson

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
Canard du Sud-Ouest, pommes de terre grenaille revenues à la graisse  
de canard, herbes fraîches, sauce au miel et romarin

ŒUFS  MAĀONNAI SE ROSIE LOU  .5
Œufs plein air, spicy mayo maison au piment d’Espelette et oignons

JAMBON ME LON COMME C H Eā  MA MIE  .  8
Melon charentais, jambon de Bayonne de la maison Montauzer,
vinaigrette acidulée
   
ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Escargots gratinés avec un beurre persillé à l’ail 

T ÿISTO R R A   .6
Saucisse basque légèrement épicée, en direct de notre boucher  
à San Sebastián

OSSAU-IR AT Ā .10
La star des fromages basques, en direct de la ferme Elizarea 

RILLET TE S  D E  CAN ARD DU SUD OUEST  .7
Onctueuses rillettes* en direct de la maison Montauzer

PINT ÿOS  D E ATÚN  .8
Poivrons piquillos farcis au thon de la maison Ortiz, fromage frais aux 
herbes, olives taggiasche et jus de citron 

L A BI G TORTI LL A DE PATATA S .1 1
Omelette espagnole olé olé, pomme de terre, oignons caramélisés,  
txistorra de notre boucher à San Sebastian et sauce aïoli  
(vers ion  végé  poss ible  -  10€)

CREVE T TES  FAÇON  ILBARRITā  .10
Cuites dans une creamy sauce au piment d’Espelette et ail

JAMBON D E BAĀON NE  .9
12 mois d’affinage, taillé minute, en direct de la Maison Montauzer

TOMATE BURR ATINA  .1 3
En attendant les vacances à Capri : tomates datterino au sumac,
burrata d’Andria de 100gr, basilic, huile d’olive de Crète

SALMORE JO  .8
Tout droit venu d’Espagne : gaspacho aux tomates coeur de boeuf

CROQUETAS  & LOVE  .8
Croquetas au jambon Serrano et spicy mayo dip
 
FOIE GR AS  D E  CANARD  .16
Foie gras IGP des Landes, élevé au maïs, servi avec un chutney d’oignons



D!serts

Mains
Starters

Our beef comes from the United Kingdom and Spain. While our lamb, pork, and poultry are sourced from France, Spain, Ireland — Allergens on demand — *Presence of pork in the rillette. All TTCs are applied, prices are in € — We don’t accept checks. 

SUGGEST IO N S O F  T HE DAY

Ask our staff for more information!

to share!  

PARIS-BREST  .8  
Homemade choux, cocoa craquelin, praline, and hazelnut whipped 
ganache

RIā AU  L AI T .7
Ultra creamy and perfectly vanilla-flavoured, topped with caramelised 
puffed rice

MOELLEUÿ AU  CH O COL AT POUR DEUÿ  .16
To be devoured with a vanilla-infused crème anglaise
(Don’t worry, be patient... Expect a 15-minute wait)

CHEESECAKE BASQ UE .8
Crispy almond biscuit with fleur de sel and condiment of seasonal fruits 

TARTE DE SAISON .8
Ask our Loupiots staff! 
 
CAFÉ DOUCEUR .5  
Only for lunch 

KIDS ME NU  .12
Grenadine or mint water 
 French coquillettes pasta shells with 
artisanal parisian ham & 18 months comté 
Chocolate cookie

ŒUFS  MAĀONNAI SE ROSIE LOU .5
Free-range eggs, homemade mayonnaise infused with Espelette pepper 
and onions 
 
JAMBON MELON COMME CH Eā  MA MIE  .  8
Charentais melon, Bayonne ham from Maison Montauzer,  
with a tangy vinaigrette 
 

ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Baked snails with garlic and parsley butter 
 
T ÿISTO R R A  .6
Lightly spiced basque sausage directly from our butcher in San Sebastián
 
OSSAU-IR AT Ā  .10
The star of Basque cheeses, straight from Elizarea Farm 

RILLE T TES  D E CANARD DU SUD OUEST  .7   
Duck rillettes* from maison Montauzer 

PINT XOS  D E  ATÚN   .8
Piquillo peppers stuffed with Ortiz house tuna, herb cream cheese  
and Taggiasche olives

L A BIG TORTI LL A DE PATATA S .1 1 
Spanish omelette, potatoes, caramelized onions, txistorra from our 
butcher in San Sebastián, and aioli sauce (vegetarian option possible - 10€)

CREV ET TE S  FAÇON ILBARRITā .10
Shrimps cooked in cream, Espelette pepper and garlic 

JAMBON D E  BAĀONNE  .9
12 months aged, freshly cut to order, straight from Maison Montauzer
 
TOMATE BURR ATIN A .1 3
While waiting for a holiday in Capri: Datterino tomatoes with sumac, 
100g Andria burrata, basil, and Cretan olive oil 

SALMORE JO .8 
Straight from Spain : gazpacho made with beefsteak tomatoes

CROQ U ETAS  & LOVE .8
Croquetas with Serrano ham and spicy mayo dip

FOIE GR AS  D E  CANARD .16
IGP Landes foie gras, corn-fed, served with an onion chutney

L A C HE E SĀ- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E  .19
French coquillettes pasta shells, artisanal parisian ham, 18 months comté, Paris 
mushrooms, summer truffle cream (vegetarian option possible) 

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU .13
Basque artisanal sausage, mashed potatoes, and meat sauce, 
 just like in Albepierre

PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T  .16
Ask our staff for more information regarding this vegetarian dish!

SAUMON À L’OSEILLE .18
Salmon ballotine, sautéed spinach with butter, basmati rice and sorrel cream

PIÈCE DU BO UCHER .18
Black Angus flank steak served with double-cooked fries and blue cheese or 
pepper sauce 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Farmhouse bread, truffle and 18 months comté cheese mornay sauce, artisanal 
ham on the bone, fried free range egg, salad and double-cooked fries

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chinese cabbage, carrot, zucchini, Taggiasche olives, piquillos, feta cheese,  
thinly sliced marinated flank steak with thai flavors

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
Directly from the Landes and corn-fed, served with ginger carrot purée, roasted 
baby carrots, and a honey-rosemary sauce 

PAI LL AR D DE  PO U LE T  &  LÉGU ME S D’É T É  .2 4
Yellow chicken marinated with herbs, served with a sauté of yellow zucchini and 
eggplant 
 
MO ULES-F RIT ES .18
Mussels marinière style with double-cooked fries

POISSON DU JOUR  . . .
Catch of the day - Ask our Loupiots staff! Prices may vary depending on the 
catch…

 

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Beautiful cut to share, served with double-cooked fries

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
South-West duck, grenaills potatoes sautéed in duck fat, fresh herbs 
 and a honey-rosemary sauce



BRASSERIE ROSIE
53 fg  S t-Antoine,  Paris  11 e

les Boissons

Cocktails
Digestifs

Limonades
.
.
.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Taxes et services inclus et prix en euros TTC.



Notre équipe au bar, vous a concocté une carte  
de cocktails de saison, réalisée avec des alcools produits 

100 % en France. 

BRASSERIE ROSIE présente

qui réchauffent l’atmosphère

Comme un Colonel                    .11 
Doux & Acidulé  -  7,5cl  
Vodka bio Tessendier, Cédratine, sorbet au 
citron et jus de citron vert

Green Garden                                .12 
Léger & Rafraîchissant  -  10,5cl                      
Eau de vie de canne Nusbaumer, sirop de 
concombre maison, jus de concombre, jus de 
citron vert et menthe fraîche

Rosie                                            .10 
Doux & Onctueux  -  11cl 
Vodka bio Tessendier infusée à l’hibiscus, 
sirop de thym maison, jus de citron, poudre 
d’hibiscus, blanc d’œuf 

Daïquiri Framboise                       .12 
Fruité & Généreux  -  10cl

Bas-Armagnac 5 ans Domaine d’Espérance, 
coulis de framboise, sirop de basilic maison  
et jus de citron vert 



Pinky Lemonade                                   .11 
Frais & Fruité  -  19,5cl

Gin bio Tessendier, sirop de rose Monin, 
sirop pamplemouse maison, limonade et  
jus de citron vert

Spicy Rhum               .13                                           
Caractériel & Épicé  -  8,5cl

Rhum Trois Rivières Ambré, liqueur  
de piment Baccae, sirop de sucre et  
Bitter Angostura 

Spritz Rosie                                      .10 
Amer & Doux  -  15cl

Spritz bio «Le Chais du Fort», crémant et 
eau festive

Golden Tonic                         .12 
Floral & Pétillant  -  15cl 

Rhum Trois Rivières Ambré, liqueur 
d’abricot, fleur d’oranger, miel et 
Schweppes Tonic 



BRASSERIE ROSIE présente

Spritz 00                        .7,5 
-  15cl

SPRZ par JNPR, Scwheppes Tonic

Sureau-nade                            .6,5 
-  15cl 
Sirop de Sureau Monin, jus de citron vert 
et eau festive

Thé Glacé Signature            .4,5
-  15cl

Selon les arrivages de la maison  
«le Parti du Thé»

SANS ALCOOL



Notre équipe au bar, vous a concocté une carte  
de cocktails classiques comme on les aime.

CLASSIQUES

Old fashioned .13  
Whisky Bulleit Bourbon  

- 8cl
 

Margarita .13/.14 
Tequila Espolòn / Mezcal Montelobos 

- 12cl

Fleur de Sureau Spritz .12 
Liqueur de fleur de Sureau Nusbaumer

- 15cl 

Cosmopolitain .11 
Vodka Bio Tessendier

- 12cl

Basil  Smash .12 
Gin Bio Tessendier

- 12cl

Porn Star .12 
Vodka Bio Tessendier 

- 10cl

Espresso Martini .12 
Vodka Bio Tessendier 

- 12cl

Moscow mule .10 
Vodka Bio Tessendier

- 15cl 

Daïquiri .12 
Rhum Blanc Trois Rivières Cuvée de l’Océan

- 9cl

Negroni .12/15 
Gin Bio Tessendier / Mezcal Montelobos
inclus Vermouth Rouge Del Professore 

ou Vermouth Antica Formula (+2€)  
- 9cl

Campari Spritz .12 
Campari Bitter

- 15cl

Americano  .11 
Campari bitter , vermouth del professore  

- 11cl



LIQUEURS TRADITIONNELLES
 4 cl
Suze .5
Patxaran aux prunelles sauvages - Egiazki .6
Patxaka aux pommes sauvages - Egiazki .6
Menthe pastille - Giffard .6
Framboise - Nusbaumer .7
Génépi des Pères Chartreux .8 
Gentiane des Pères Chartreux  .8
Chambord .9
Cointreau .9
Liqueur de rhum - Ferroni .9
Cedratine Mattei                                                                                                                         .10
Chartreuse jaune .12
Chartreuse verte .12

COGNAC & ARMAGNAC
  4 cl
Godet N°1  .8
Godet XO Terre    .20
Hine Cognac VSOP                                                                                                                     .11
Bas-Armagnac 10 ans — Domaine d’Espérance  .12
Bas-Armagnac 18 ans — Domaine d’Espérance  .14

EAU DE VIE
 4 cl
Poire Williams - Nusbaumer .8
Framboise sauvage - Nusbaumer .9
Mirabelle - Nusbaumer .9

LIQUEUR D’AGAVE
 4 cl
Mezcal Montelobos .11 
Don Julio Blanco .12 

100 % français

BRASSERIE ROSIE présente

NOS SPIRITUEUX



RHUM 
 4 cl
Trois Rivères - Cuvée de l’Océan  .8
Rhum ambré - Ferroni    .10
Clément VSOP                                                                                                                                                                      .11
Gouverneur 1648 XO                                                                                                                  .12
Trois Rivères - Triple Millésime                         .14
Trois Rivières - 12 ans                                                                                                                 .15
Zacapa 23                                                                                                                                      .16

ABSINTHE
  3 cl 
Absinthe N°4 Baccae   .10
  
CALVADOS
  4 cl
Double Jus 30&40   .8
Christian Drouin                                                                                                                         .10 
Père Magloire, VSOP                               .10 
 
VODKA
 4 cl 
Vodka Clémentine - Ferroni .8
Grey Goose .10
Belvedère .11

WHISKY
  4 cl
Bulleit Bourbon                                                                                                                             .8
Whisky Oban 14 ans                                                                                                                   .14
Whisky Lagavulin 16 ans                                                                                                           .20

GIN
 4 cl 
Tanqueray                                                                                                                                       .9
Mattei distilled Gin .10
Gin XII - Distillerie de Provence .11
G’Vine .11
Citadelle .12
Gin Juillet - Ferroni .13



NOS BOISSONS

 
NOS APÉRITIFS ANISÉS 
 3 cl
Ricard .4,5
Pastis 51 .5
Pastis Henri Bardouin .6
Pastis Château des Creissauds millésimé (une tuerie à ne pas rater) .8

VERMOUTH (supp. tonic .2€)
 5 cl     
Lillet Blanc   .5
Rinquinquin à la pêche   .6
Vermouth Del Professore                                                                                                  .8 
Vermouth Carpano Antica Formula                                                                              .9

BIÈRES
 25 cl 50 cl
Blonde - La Roteuse  .4 .7
Blanche - BapBap ‘Blanc Bec’ .6 .9
IPA -BapBap ‘Guinguette’ .6 .9 
Cidre Brut Goëllan BIO                                                                                        .8 
Bière du moment - Demandez à nos Rositos
Picon bière (+.1 sur la bière)

EAU Carafe d’eau disponible
    
Evian, 1 l .5
Badoit, 1 l .5
Badoit rouge, 33 cl .4,5

Supplément sirop (+0,5)

BRASSERIE ROSIE présente



Notre café provient du torréfacteur Lomi à Paris

NECTARS & JUS PAR ALAIN MILLIAT 20 cl
Nectar de fraise, nectar de pêche blanche, jus de pommes cox’s,  
jus de tomate rouge                                                                                                                      .6 

SIROP  2,5 cl
Pêche, Menthe, Orgeat, Grenadine, Citron, Passion .2,5
 

BOISSONS GAZEUSES 

Limonade, 33cl .4,5
Coca-Cola, 33cl .5
Coca-Cola zéro, 33cl .5
Schweppes tonic Selection, 20 cl .5
Schweppes ginger beer Selection, 20 cl .5
Schweppes ginger ale Selection, 20 cl .5
Kombucha Brut Archipel, 33cl                                                                                                  .7,5
Kombucha Figue Archipel, 33cl                                                                                                .7,5

BOISSONS CHAUDES 
Expresso  .2,7
Café allongé  .2,7
Noisette  .3
Cappuccino  .4
Café frappé  .4,5 
Thé vert, Thé noir, Infusion Feel Good « Le Parti du Thé »                                              .4,5 
Matcha latte                                                                                                                                   .5



ALLERGÈNES / ALLERGENS

ROSIE LOU GLUTEN FRUIT À COQUES  
TREE NUTS

CRUSTACÉ 
CRUSTACEAN

CELERI  
CELERY

OEUF 
EGG

MOUTARDE 
MUSTARD

POISSON 
FISH 

SOJA  
SOY

LACTOSE 
DAIRY

SULFITE 
SULFITE SESAME LUPIN ARACHIDE 

PEANUTS
MOLLUSQUE 
MOLLUSCS

Entrées / Starters
Œuf mayonnaise Rosie Lou X X X
Jambon melon comme chez mamie X
Escargots à la Bourguignonne X X
Rilettes de canard 
Txistorra 
Ossau Iraty X
Pintxos de atún x x x
Tomate burratina PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
salmorejo X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Crevettes façon Ilbarritz PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Jambon de Bayonne
La big tortilla de patatas x x x
Croquetas & Love X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Foie gras de canard X

Plats / Mains
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Saucisse-purée PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Plat végé du moment PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Pièce du boucher X PEUT CONTENIR*
Croque madame à la truffe X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Salade Saint-Jean de Bangkok PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X X PEUT CONTENIR*
Sublime magret de canard X X
Paillard de poulet & légumes d’été
Saumon à l’oseille X X X
Poisson du jour PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Moules frites X x
Menu Kids
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Cookie X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X

À partager / To share
Côte de boeuf Charolaise X PEUT CONTENIR*
Magret de canard au miel et romarin X X

Desserts / Desserts
Moelleux au chocolat X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X
Riz au lait PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR* X
Tarte de saison PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Cheesecake basque X X X X
Paris-Brest X X X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X

*MAY CONTAIN


