
SUGGEST IO N S DU JO UR 

Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

Entré!

D!serts

Plats

PARIS-BREST  .8  
Chou maison, craquelin cacao, praliné et ganache montée à la noisette 

RIZ AU  L AI T .7
Super onctueux et vanillé à souhait, topping riz soufflé caramélisé

MOELLEUX AU  CH O COL AT POUR DEUX  .16
À dévorer avec une crème anglaise bien vanillée 
(Don’t worry, be patient... Compter 15 minutes d’attente) 

CHEESECAKE BASQ UE .8
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison  

TARTE DE SAISON  .8
Demandez à nos Rositos pour plus d’informations !

CAF É DO UCEUR .5 
Seulement le midi

Nos viandes bovines proviennent du Royaume-Uni, de France. Nos viandes ovines, porcines, volailles sont de France, d’Espagne, d’Irlande.    —  Registre des allergènes sur demande.  —   *Présence de viande de porc dans les rillettes. 
Taxes et services compris, prix en euros TTC. Nous n’acceptons pas les chèques.

MENU KI DS   .12
Grenadine ou menthe à l’eau  
Coquillettes jambon au comté 18 mois  
Cookie choco

à partager !  

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E   . 19
Coquillettes françaises, jambon de Paris artisanal, comté 18 mois,  
poêlée de champignons de Paris, crème à la truffe d’été (vers ion  végé  poss ible)

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU  .13
Saucisse artisanale basque, purée de pommes de terre maison  
et jus de viande comme à Albepierre
 
PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T   .16
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

SAUMON À L’OSEILLE  .18
Saumon en ballotine, tombée d’épinards au beurre, riz basmati  
et crème à l’oseille

PIÈCE DU BO UCHER  .18
Bavette d’Aloyau accompagnée de frites double cuisson, sauce bleu ou poivre 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E  .15
Pain Thierry Breton, sauce mornay truffe d’été et comté 18 mois,  
jambon artisanal à l’os, œuf plein air au plat, salade et frites double cuisson  
 
SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chou chinois, carottes, courgettes, olives Taggiasche, piquillos, feta,  
émincés de bavette marinée à la thaï, piment d’Espelette

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
En direct des Landes et élevé au maïs, purée de carottes au gingembre, carottes 
fanes rôties, sauce au miel et romarin

F ILET  MIGN O N  DE PO RC .  21
Garni de jambon de Bayonne et d’un pesto maison, accompagné de petits pois, 
champignons de Paris, carottes fanes rôties et jus de viande au romarin

POULET BASQUAISE   .18
Spécialité du Pays basque, cuisse de poulet jaune française confite dans une 
piperade, servie avec du riz pilaf

POISSON DU JOUR  . . .
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations - Prix en fonction des 
marées…

 

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Belle pièce à partager, frites double cuisson

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
Canard du Sud-Ouest, pommes de terre grenaille revenues à la graisse  
de canard, herbes fraîches, sauce au miel et romarin

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU  .5
Œufs plein air, spicy mayo maison au piment d’Espelette et oignons

COEURS DE CANARD  .7,5  
En direct du Gers, cuisinés en persillade et laqués à la sauce soja sucrée 
et salée 

ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Escargots gratinés avec un beurre persillé à l’ail 

T XISTO R R A   .6
Saucisse basque légèrement épicée, en direct de notre boucher  
à San Sebastián

OSSAU IR AT Y .10
La star des fromages Basque en direct de la ferme Elizarea 

RILLET TE S  D E  CAN ARD DU SUD OUEST  .7
Onctueuses rillettes* en direct de la maison Montauzer

PINT XOS  D E ATÚN  .8
Poivrons piquillos farcis au thon de la maison Ortiz, fromage frais aux 
herbes, olives taggiasche et jus de citron 

L A BI G TORTI LL A DE PATATA S .1 1
Omelette espagnole olé olé, pomme de terre, oignons caramélisés,  
txistorra de notre boucher à San Sebastian et sauce aïoli  
(vers ion  végé  poss ible  -  10€)

CREVE T TES  FAÇON  ILBARRITZ  .10
Cuites dans une creamy sauce au piment d’Espelette et ail

JAMBON D E BAYON NE  .9
12 mois d’affinage, taillé minute, en direct de la Maison Montauzer

ASPERGE S  D E  SAI SON  .12
À déguster avec une belle salsa verde : estragon, persil, menthe, 
cornichons, câpres, huile d’olive, vinaigre de cidre et amandes effilées

SALMORE JO  .8
Tout droit venu d’Espagne : gaspacho aux tomates coeur de boeuf

CROQUETAS  & LOVE  .8
Croquetas au jambon Serrano et spicy mayo dip
 
FOIE GR AS  D E  CANARD  .16
Foie gras IGP des Landes, élevé au maïs, servi avec un chutney d’oignons



D!serts

Mains
Starters

Our beef comes from the United Kingdom, France. While our lamb, pork, and poultry are sourced from France, Spain, Ireland — Allergens on demand — *Presence of pork in the rillette. All TTCs are applied, prices are in € — We don’t accept checks. 

SUGGEST IO N S O F  T HE DAY

Ask our staff for more information!

to share!  

PARIS-BREST  .8  
Homemade choux, cocoa craquelin, praline, and hazelnut whipped 
ganache

RIZ AU  L AI T .7
Ultra creamy and perfectly vanilla-flavoured, topped with caramelised 
puffed rice

MOELLEUX AU  CH O COL AT POUR DEUX  .16
To be devoured with a vanilla-infused crème anglaise
(Don’t worry, be patient... Expect a 15-minute wait)

CHEESECAKE BASQ UE .8
Crispy almond biscuit with fleur de sel and condiment of seasonal fruits 

TARTE DE SAISON .8
Ask our Loupiots staff! 
 
CAFÉ DOUCEUR .5  
Only for lunch 

KIDS ME NU  .12
Grenadine or mint water 
 French coquillettes pasta shells with 
artisanal parisian ham & 18 months comté 
Chocolate cookie

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Free-range eggs, homemade mayonnaise infused with Espelette pepper 
and onions 
 
COEURS DE CANARD   .7,5  
Straight from Gers, cooked with parsley and garlic, and glazed with a 
sweet-and-salty soy sauce 
 

ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Baked snails with garlic and parsley butter 
 
T XISTO R R A  .6
Lightly spiced basque sausage directly from our butcher in San Sebastián
 
OSSAU IR AT Y  .10
The star of Basque cheeses, straight from the Elizarea farm 

RILLE T TES  D E CANARD DU SUD OUEST  .7   
Duck rillettes* from maison Montauzer 

PINT XOS  D E  ATÚN   .8
Piquillo peppers stuffed with Ortiz house tuna, herb cream cheese  
and Taggiasche olives

L A BIG TORTI LL A DE PATATA S .1 1 
Spanish omelette, potatoes, caramelized onions, txistorra from our 
butcher in San Sebastián, and aioli sauce (vegetarian option possible - 10€)

CREV ET TE S  FAÇON ILBARRITZ .10
Shrimps cooked in cream, Espelette pepper and garlic 

JAMBON D E  BAYONNE  .9
12 months aged, freshly cut to order, straight from Maison Montauzer
 
ASPERGE S  D E  SAI SON .12
Served with a special salsa verde: tarragon, parsley, mint, pickles, 
capers, olive oil, cider vinegar, and flaked almonds

SALMONRE JO .8 
Straight from Spain : gazpacho made with beefsteak tomatoes

CROQ U ETAS  & LOVE .8
Croquetas with Serrano ham and spicy mayo dip

FOIE GR AS  D E  CANARD .16
IGP Landes foie gras, corn-fed, served with an onion chutney

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E  .19
French coquillettes pasta shells, artisanal parisian ham, 18 months comté, Paris 
mushrooms, summer truffle cream (vegetarian option possible) 

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU .13
Basque artisanal sausage, mashed potatoes, and meat sauce, 
 just like in Albepierre

PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T  .16
Ask our staff for more information regarding this vegetarian dish!

SAUMON À L’OSEILLE .18
Salmon ballotine, sautéed spinach with butter, basmati rice and sorrel cream

PIÈCE DU BO UCHER .18
Flank steak served with double-cooked french fries and blue cheese or pepper 
sauce 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Thierry Breton farmhouse bread, truffle and 18 months comté cheese mornay 
sauce, artisanal ham on the bone, fried free range egg,  
salad and double-cooked french fries

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chinese cabbage, carrot, zucchini, Taggiasche olives, piquillos, feta cheese,  
thinly sliced marinated flank steak with thai flavors

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
Directly from the Landes and corn-fed, served with ginger carrot purée, roasted 
baby carrots, and a honey-rosemary sauce 

F ILET  MIGN O N  DE PO RC  .21
Stuffed with Bayonne ham and homemade pesto, served with peas, mushrooms, 
roasted baby carrots, and rosemary meat sauce 

POULET BASQUAISE  .18
Basque specialty: French chicken leg slowly confit in a piperade,  
served with pilaf rice

POISSON DU JOUR  . . .
Catch of the day - Ask our Loupiots staff! Prices may vary depending on the 
catch…

 

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Beautiful cut to share, served with double-cooked french fries

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
South-West duck, grenaills potatoes sautéed in duck fat, fresh herbs 
 and a honey-rosemary sauce
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Bo!sons  
Co"tails & Vins

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

êöê òûèðó ú      ·       ëðî ìúûðíú      ·       ú÷ ðùðûüìüÿ      ·       éöð ú ú öõú       ·       ýð õú
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Nos barmans  
vous concoctent une carte de cocktails de saison,  
réalisés avec des alcools produits 100 % en France. 

Co"tails

ôèûêï ÷èùíè ðû  .11 
úèýìüù êöõíðûì ,  íùüðûÉ & öõêûüìüÿ -  11êó

Vodka bio Tessendier, liqueur de sureau  

Nusbaumer, jus de cranberry, coulis de cerise 

griotte et jus de citron vert  

ùöüûì ëü ùïüô 2.0  .12 
ìÿöûðøüì & ÷èùíüôÉ - 11, 5êó

Rhum Trois Rivières Ambrée,

liqueur de Rhum Ferroni, Campari Bitter, jus 

d'ananas, concentré de gingembre Monin  

et jus de citron vert 

ôèõîö éööô éööô  .12 
É÷ðêÉ & èêðëüóÉ -  9, 5êó

Tequila Espolòn , jus de mangue , sirop d'agave 

Monin, liqueur de piment Baccae et  

jus de citron vert 

ú÷ùðûā ùöúðì óöü .10  
èôìù & ÷Éûðóó èõ û - 15êó

Spritz bio "Les Chais du Fort",  

crémant, eau festive

Cocktails sans alcool
ûïÉ îó èêÉ ôèðúöõ  .4,5 

 -  15êó

Selon les arrivages de la maison 

"le Parti du Thé" 

ú÷ùðûā 00  .7,5
- 15êó

SPRZ par JNPR, Scwheppes Tonic

 

îðõîìù ú÷ììë  .8
- 15êó

Concentré de gingembre Monin, Paragon Rue 

Berry Cordial Monin, jus d'ananas  

et limonade

÷üù÷óì ëðúêö .12 
íù èðú & íóöù èó -  18êó

Gin bio Tessendier, crème de violette, 

Schweppes Selection fleur de sureau  

& pêche blanche

ú÷ùðûā èéùðêöû .12   
ëöüÿ & ÷Éûðóó èõû - 15êó

Liqueur d’abricot, RinQuinQuin à la pêche, 

crémant, eau festive
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Nos barmans vous concoctent 
une carte de cocktails classiques. 

èôìùðêèõ ö   .11 
Campari bitter , vermouth del professore - 11êó 

 
ìú÷ùìúúö  ôèùû ðõ ð  .12 

Vodka Bio Tessendier - 12êó 

 

÷öùõ úûèù ôèùûðõð  .12 
Vodka Bio Tessendier - 10êó

ôöúêöþ ôüóì .10 
Vodka Bio Tessendier - 15êó 

êèô÷èùð ú÷ùðû ā .12
Campari Bitter - 15êó

 
éèúðó úôèúï .12 
Gin Bio Tessendier - 12êó

öóë  íèúïðöõìë .13 
Whisky Bulleit Bourbon- 8êó 

 
ôèùîèùðûè .13/ .14 

Tequila Espolòn / Mezcal Montelobos- 12êó

íóìüù  ë ì  ú üùìèü ú÷ùðûā .12 
Liqueur de fleur de sureau Nusbaumer -  15êó 

êöúôö÷öóðûèðõ .11 
Vodka Bio Tessendier - 12êó

ëèðø ü ðù ð  .1 2 
Rhum Blanc Trois Rivières Cuvée de l'Océan - 9êó

Co"tails
Cl$siqu%

õìîùöõð  -  9êó         
Gin bio Tessendier                                        .12 
Mezcal Montelobos                                      .15 
 

inclus Vermouth Rouge Del Professore 

ou Vermouth Antica Formula (+2€)     

M&ke y'r 
own co"tail
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Calvados 4 cl
ëöüéóì ñüú 30&40  .8
÷È ùì  ôèîóöðùì ýúö÷ .10 
êïùðúûðèõ ëùöüðõ  .10

Liqueurs Traditionnelles 4 cl
úüāì .5
÷èûÿèùèõ èüÿ ÷ùüõìóóìú úèüýèîìú, ìgiazki .6
÷èûÿèòè èüÿ ÷öôôìú úèüýèîìú, ìgiazki .6
ô ì õûïì ÷èúû ðóó ì , îiffard .6 
íù èôéöðúì , õusbaumer                  .7 
îÉ õÉ ÷ð  ë ìú ÷Èùìú êïèùûùìüÿ                  .8
êïèôéöùë                  .9
êöðõûùìèü                  .9
óðøüì üù ë ì ùïüô, íerroni                  .9 
êì ëù èûðõì ,  ôattei                  .10 
êïèùûùìüúì ñèüõì                   .12 
êïèùûùìüúì ýìùû ì                   .12

Cognac & Armagnac 4 cl
îöëì û õ°1 .8
îöëì û ÿö û ìùùì  .20
éèú-èùôèîõèê 10 èõ ú,  ëomaine d’ìspérance .12
éèú-èùôèîõèê 18 èõ ú,  ëomaine d’ìspérance .14
ïðõì  êöîõèê ýúö÷  .11 

Absinthe 3 cl
è éúðõûïì õ°4 éèêêèì  .10

Eau de vie 4 cl
÷öðùì þðóóðèôú, õusbaumer .8
íù èôéöðúì úèüýèîì , õusbaumer .9
ô ðù èéì ó ó ì ,  õusbaumer .9

Dig%tifs
100 % français
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Spiritueux
Whisky 4 cl
é üóóì ðû éöüùéöõ  .8
þïðúòĀ öéèõ 14 èõú  .14 
þïðúòĀ ó èîèýüóðõ 16 èõú .20

Gin 4 cl
ûèõ øüìù èĀ .9
ô èû ûì ð  ë ðúû ðóó ìë îðõ .10
îðõ ÿ ðð ,  ëistillerie de ÷rovence .11
î' ýðõì  .11
êðûèëì ó ó ì .12 
îðõ ñüðóó ìû,  íerroni   .13 

Liqueurs d’Agave 4 cl
ô ì āêèó ôöõû ìóöéöú  .11
ëöõ ñüóðö éó èõêö .12 

Rhum 4 cl
3 ùðýðÈ ùìú êüýÉì ëì ó'öêÉèõ                                                                                                 .8
ùïüô èôéùÉ ,  íerroni .10
êóÉ ôì õû  ýúö÷ .11
îöüýì ùõìüù 1648 ÿö  .12
3 ùðýðÈ ùìú û ùð÷ó ì ôðóóÉúðôì .14
3 ùðýðÈ ùìú 12 èõú  .15 
āèêè÷è 23 .16

 
Vodka 4 cl
ýö ëò è êóÉôìõûðõì ,  íerroni .8
îùì Ā î ööúì  .10
é ì óýì ëìùì .11
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Bo!sons
Nos apéritifs anisés 3 cl
ùðêèùë  .4,5
÷èúûðú 5 1 .5
÷èúûðú ï ì õù ð éèù ë ö üðõ .6
÷èúûðú ê ï Âû ì èü  ë ì ú  êùìðúúèüë 2022,  íerroni .8 

Bières 33 cl 50 cl
éóöõëì - óè ùöûìüúì .4 .7
éóèõêïì - óè ÷èùðúðìõõì  .6  .9
ð÷è - óè ÷èùðúðìõõì  .6  .9
÷ðêöõ éðÈùì (+.1 sur la bière)

êðëùì  éùüû  èùû ðúèõèó éèúøüì ûö÷è  ( gluten  free)                                      .8

Nos apéritifs classiques ( supplément  tonic  .2€)                                                                       5 cl
óðóóì û éó èõê   .6
ùðõøüðõøüðõ À ó è ÷Êêïì   .6
ýì ùôöüû ï ë ìó ÷ùöíìúúöùì                                                                                                  .8 
ýì ùôöüû ï êèù÷èõö èõûðêè íöùôüó è                                                                              .9

Jus & Nectars par Alain Milliat 20 cl
õìêûèù ëì íù èðúì ,  õìêûèù ëì ÷Êêïì éó èõêïì , ñüú ÷öôôì êöÿ’ú,  
ñ üú ûöôèû ì ùöüîì  .6

Sirop 2,5 cl
÷Êêïì , ôìõû ïì , öùîìèû, îùìõèëðõì ,  êðûùöõ, ÷èúúðöõ .2,5

Boissons gazeuses 
óðôöõèëì , 33cl  .4,5
êöêè-êöó è , 33cl  .5
êöêè-êöó è āÉùö, 33cl  .5
úêïþ ì ÷÷ìú ûöõðê úìóìêûðöõ, 20 cl  .5 
úêïþ ì ÷÷ìú îðõîìù éììù úìóìêûðöõ, 20 cl  .5
úêïþ ì ÷÷ìú îðõîìù èóì úìóìêûðöõ, 20 cl  .5
òö ôéüêïè íðîüì èùêïð÷ìó ,  33cl                                                                                        .7,5
òö ôéüêïè éùüû èùêïð÷ìó ,  33cl                                                                                          . 7 , 5
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Eau
ìýðèõ, 1 l         .5 
éèëöðû,  1 l  .5
éèëöðû ùöüîì , 33 cl  .4,5
úupplément sirop (+0,5)

Boissons chaudes  

ìÿ ÷ùì úúö                                                                                                                                     .2,7
êèíÉ  èóóöõîÉ .2,7
õöðúì û û ì .3
êè÷÷üêêðõö .4
êèíÉ  íù è÷÷É  .4,5
THÉ ýìùû, ûïÉ õöðù ,  ðõíüúðöõ íììó îööë óe parti du thé                                              .4,5                                                                           
ôèûêïè óèûûì                                                                                                                                               .5
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Nota Bene: les millésimes sont susceptibles de changer en cette période. 
*HVE: haute valeur environnementale - B&N: bio et nature - BD: biodynamique

Champagn%
êïèô÷èîõì , èöê, ó èôöüùìüÿ .11 .65
Cuvée Réserve Brut

êïèô÷èîõì , èöê, ÷ïðóð÷÷öõõèû  .89 .190
Cuvée Royale Réserve Brut

êïèô÷èîõì , èöê, ùüðõèùû .16       .115
"R", Brut

êïèô÷èîõì , èöê, ùüðõèùû        .200 
Blanc de Blanc 

êïèô÷èîõì , èöê, èùôèõë ëì éùðîõèê                                    .320
Brut Gold 

 12,5 cl 75 cl 150 cl
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Blanc
êÔûì ëì îèúêö î õì ,  ðî ÷ êuvée ùosie .5  .25  
Notre cuvée faite avec Claire, 2024

÷èĀú  ë ' ö ê ,  ðî÷,  êhardonnay                                                         .6  .29
Les Turitelles Altugnac, 2024

øüðõêĀ, èöê .7 .37
Domaine Mardon, 2024, Bio

÷öüðóóĀ-íüôÉ , èö÷ .8 .39
Domaine Maudry, 2025

úèüôüù , 'ó è ïü õèüëðÈùì' ,  èöê                                        .43  
Domaine Fabien Duveau, 2024, BD* 
 
úèõêìùùì ,  èöê  .46
Domaine Denizot, 2023, conversion, Bio

êïèéó ðú,  èöê                                                                               .9  .46
Domaine des Malandes, 2023, Bio 

êïèéóðú,  èöê, ' ýèü ùìõèùë'                                                            .57
Domaine Lavantureux, 2023, Bio

ôÂêöõ-ðîÉ ,  èöê                                                                                   .65
Domaine Nicolas Maillet, 2023, Bio 
 
÷èû ù ðô ö õðö,  èöê                                                                        .81
Domaine Leccia, 2023, Bio 
 
÷öüðóóĀ-íüðúúÉ  1ìù  êùü,  èö÷,  ' ÷öüðóóĀ '                                      .90
Domaine Nicolas Cheveau, 2022

ôìüùúèüóû, èöê, êlos des óuchets                                                        .115
Domaine Diconne, 2020 

Vin de )ance  
ôìóöõ ëì éöüùîöîõì , ýëí                                        .30
Domaine des Malandes

óĀú ëìú úèéóìú,  ýëí .44
Domaine Fondugues Pradugues, Nature, BD*, 2025

 12,5 cl 75 cl 150 cl



12

Nota Bene: les millésimes sont susceptibles de changer en cette période. 
*HVE: haute valeur environnementale - B&N: bio et nature - BD: biodynamique

R'ge
íèü îÈ ù ì ú ,  èö ÷,  êuvée ùosie .5  .25 .50
Notre cuvée faite avec Henri, 2022, conversion Bio

÷èĀú  ë ' ö ê , ðî÷,  ÷ðõöû õöðù                                                                         .6  .29  
Les Turitelles Altugnac, 2024 

îù èýìú, èö÷                                                                                 .7  .31 
Château Trebiac, Arnaud de Butler, 2020

êÔûìú-ëü-ùïÔõì ,  èöê ,  óa ÷art des ýivants                            .7  .31
Domaine Garon, 2023

êïðõöõ, èö÷, óa êuisine de ma mère         .33       .66
Domaine Nicolas Grosbois, 2024, B&N*

êùöāìú-ï ìùôðûèîì , èö÷, Étincelle  .39 .78
Domaine Saint-Clair, 2023, conversion Bio

ôöùîöõ, èöê, êôte du ÷y        .39 
Steeve Charvet, 2024

úèðõû-Éôðóðöõ, AOC  .40
Château Bellegrave, 2022 
 
ôöüó ðõ À ýìõû, èöê                                                                 .8        .40
Domaine Richard Rottiers, 2023, Bio  

éöüùîöîõì , ÷ðõ öû õöðù ,  èöê,                                            .9        .44
 Domaine J.C Garnier 2023 
 
ïìùðûèîì ÷ðê úèðõû-óöü÷, èöê                                        .45
Tour de Pierres, Ravaille Frères vignerons, 2023, Bio 
 
úû-ñöúì÷ï , èöê, óes êoteaux                                       .57
Domaine Durand, 2023 
 
÷ìúúèê-óÉöîõèõ, èöê                                                                      .60
La Croix de Carbonnieux, 2020 

ïèüû ì êÔû ì ëì éìèüõì , èöê                                                          .62
Domaine J.C Ganier, 2023

 12,5 cl 75 cl 150 cl
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÷èû ù ðô ðõðö,  èö ÷                                                                                     .65
Domaine Leccia, 2020, bio 

ôè ùîèüÿ , èöê, éaron de érane                                                                 .78
Domaine Henri Lurton, 2017 
 
êÔûì-ùÔûðì ,  èö ê,  óa úybarine                                                               .107 
Domaine Garon, 2023 

÷èü ðó ó èê ,  èö ÷                                                                                        .135 
Château Dompierre, 2015 

÷öôôèùë, èö÷, óes ýignots                                                                     .135 
Domaine Parigot, 2023 

úèðõû ñüóðìõ, èöê,  4ème îrand êru êlassé                                            .199 
Château Talbot, 2011

Vin de )ance  
êè éìùõìû-úèüýðîõöõ, ýëí                                         .38
Domaine Boyer - De Bar, 2022

ùöüîì ë ’èü ûöôõì , ýëí                                                      .53 
Fondugues Pradugues, 2021, B&N° 

R*é & Orange
ðî÷ ôÉëðû ìùù èõÉì ,  ó’ìffronté .6  .27
Château les Valentines, 2024

ùðìúó ðõî ëì ôèêÉù èûðöõ, èöê .50
Domaine Loberger, 2022 (vin orange), Bio & BD*

Vin de )ance 

ìèü ëì ùöúÉì ,  ýëí                                                             .8        .40
Domaine Fondugues Pradugues, 2023, Nature 



ALLERGÈNES / ALLERGENS

ROSIE LOU GLUTEN FRUIT À COQUES  
TREE NUTS

CRUSTACÉ 
CRUSTACEAN

CELERI  
CELERY

OEUF 
EGG

MOUTARDE 
MUSTARD

POISSON 
FISH 

SOJA  
SOY

LACTOSE 
DAIRY

SULFITE 
SULFITE SESAME LUPIN ARACHIDE 

PEANUTS
MOLLUSQUE 
MOLLUSCS

Entrées / Starters
Œuf mayonnaise Rosie Lou X X X
Coeurs de canard X X X
Escargots à la Bourguignonne X
Rilettes de canard 
Txistorra 
Ossau Iraty X
Pintxos de atún x x x
Asperge de saison X X
salmorejo X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Crevettes façon Ilbarritz PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Jambon de Bayonne
La big tortilla de patatas x x x
Croquetas & Love X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Foie gras de canard X

Plats / Mains
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Saucisse-purée PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Plat végé du moment PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Pièce du boucher X PEUT CONTENIR*
Croque madame à la truffe X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Salade Saint-Jean de Bangkok PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X X PEUT CONTENIR*
Sublime magret de canard X X
Filet mignon de porc X X X
Poulet Basquaise PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* x
Saumon à l’oseille X X X
Poisson du jour PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*

Menu Kids
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Cookie X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X

À partager / To share
Côte de boeuf Charolaise X PEUT CONTENIR*
Magret de canard au miel et romarin X X

Desserts / Desserts
Moelleux au chocolat X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X
Riz au lait PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR* X
Tarte de saison PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Cheesecake basque X X X X
Paris-Brest X X X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X

*MAY CONTAIN


