
SUGGEST IO N S DU JO UR 

Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

Entré!

D!serts

Plats

ENTR E ME TS  CH OCO-C AFÉ  .10
Brownie chocolat, croustillant feuillantine, praliné amande-café,
crémeux et rocher choco 

TART E  BOUR DALO U E .7
Pâte sucrée, crème d’amande, poire pochée au sirop de cardamome 
maison, amande effilée

MOELLEUX AU  CH O COL AT POUR DEUX  .16
À dévorer avec une crème anglaise bien vanillée 
(Don’t worry, be patient... Compter 15 minutes d’attente) 

CHEESECAKE BASQ UE .8
Croustillant aux amandes, fleur de sel et condiment aux fruits de saison  

CRÈME BRÛLÉE VANILLE L AVANDE .7                                                                              
Caramélisée à souhait !  
 
AFFOGATO À L A VANILLE .6.2                                                 
Café Lomi et glace Grom

CAF É DO UCEUR .5 
Seulement le midi

Nos viandes bovines proviennent du Royaume-Uni et de France. Nos viandes ovines, porcines, volailles sont de France.    —  Registre des allergènes sur demande.  —   *Présence de viande de porc dans les rillettes. 
Taxes et services compris, prix en euros TTC. Nous n’acceptons pas les chèques.

MENU KI DS   .12
Grenadine ou menthe à l’eau  
Coquillettes jambon au comté 18 mois  
Cookie choco

à partager !  

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E   . 19
Coquillettes françaises, jambon de Paris artisanal, comté 18 mois,  
poêlée de champignons de Paris, crème à la truffe d’été (vers ion  végé  poss ible)

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU  .13
Saucisse artisanale basque, purée de pommes de terre maison  
et jus de viande comme à Albepierre
 
PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T   .16
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

POISSON DU MOMENT  .18
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

PIÈCE DU BO UCHER  .18
Bavette d’Aloyau, accompagnée de frites double cuisson, sauce bleu ou poivre 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E  .16
Pain de campagne, sauce mornay truffe d’été et comté 18 mois,  
jambon artisanal à l’os, œuf plein air au plat, salade et frites double cuisson  
 
SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chou chinois, carottes, courgettes, olives Taggiasche, piquillos, feta,  
émincés de bavette marinée à la thaï, piment d’Espelette

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
En direct des Landes et élevé au maïs, purée de carottes au gingembre, carottes 
fanes rôties, sauce au miel et romarin

PAI LL AR D DE  PO U LE T  &  LÉGU ME S .2 4
Poulet jaune mariné aux herbes, accompagné d’une poêlée de légumes de saison 
 
MO ULES-F RIT ES .18
Sauce marinière accompagnées de frites double cuisson

CÔTE DE COCHON AU BBQ .22
Cuite lentement à la sauce BBQ maison et frites de patate douce 

TALOA À L’EFFILOCHÉ DE BŒUF .19
Galette de maïs traditionnelle du Pays basque, viande de bœuf braisée au vin 
rouge, tomate, piment, oignon rouge, coriandre, cacahuètes, sauce au piment 
doux et Ossau-Iraty, servie avec une salade verte

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Belle pièce à partager, frites double cuisson

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
Canard du Sud-Ouest, pommes de terre grenaille revenues à la graisse  
de canard, herbes fraîches, sauce au miel et romarin

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU  .5
Œufs plein air, spicy mayo maison au piment d’Espelette et oignons

COEURS DE CANARD  .8.5
En direct des Landes, cuisinés en persillade, farcis au fromage bleu, 
laqués à la sauce soja sucrée-salée
   
ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Escargots gratinés avec un beurre persillé à l’ail 

T XISTO R R A   .6
Saucisse basque légèrement épicée, en direct de notre boucher  
à San Sebastián

OSSAU-IR AT Y .10
La star des fromages basques, en direct de la ferme Elizarea 

RILLET TE S  D E  CAN ARD DU SUD OUEST  .7
Onctueuses rillettes* en direct de la maison Montauzer

PINT XOS  D E ATÚN  .8
Poivrons piquillos farcis au thon de la maison Ortiz, fromage frais aux 
herbes, olives taggiasche et jus de citron 

CREVE T TES  FAÇON  ILBARRITZ  .10
Cuites dans une creamy sauce au piment d’Espelette et ail

JAMBON D E BAYON NE  .9
12 mois d’affinage, taillé minute, en direct de la Maison Montauzer

CASS OLET TE  D E  LENTILLES  .9
Lentilles vertes françaises cuisinées avec amour, espuma  
de champignons, œuf poché et noisettes torréfiées 

CROQUETAS  & LOVE  .8
Croquetas au jambon Serrano et spicy mayo dip
 
FOIE GR AS  D E  CANARD  .16
Foie gras IGP des Landes, élevé au maïs, servi avec un chutney d’oignons



D!serts

Mains

Starters

Our beef comes from the United Kingdom and France. While our lamb, pork, and poultry are sourced from France. — Allergens on demand — *Presence of pork in the rillette. All TTCs are applied, prices are in € — We don’t accept checks. 

SUGGEST IO N S O F  T HE DAY

Ask our staff for more information!

to share!  

ENTR E ME TS  CH OCO-C AFÉ  .10
Chocolate brownie, crispy feuilletine, almond-coffee praline, chocolate 
cream and chocolate crunch 

TART E  BOUR DALO U E .7
Sweet pastry crust, almond cream, pear poached in homemade  
cardamom syrup, flaked almonds 

MOELLEUX AU  CH O COL AT POUR DEUX  .16
To be devoured with a vanilla-infused crème anglaise
(Don’t worry, be patient... Expect a 15-minute wait)

CHEESECAKE BASQ UE .8
Crispy almond biscuit with fleur de sel and condiment of seasonal fruits 

CRÈME BRÛLÉE VANILLE L AVANDE .7                                                                              
Perfectly caramelized! 
 
AFFOGATO À L A VANILLE .6.2                                                 
Lomi coffee and Grom ice cream

CAFÉ DOUCEUR .5  
Only for lunch

KIDS ME NU  .12
Grenadine or mint water 
 French coquillettes pasta shells with 
artisanal parisian ham & 18 months comté 
Chocolate cookie

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Free-range eggs, homemade mayonnaise infused with Espelette pepper 
and onions 
 
COEURS DE CANARD   .8.5
From the Landes region, cooked with garlic and parsley, stuffed with blue 
cheese, and glazed with sweet and salty soy sauce 
 

ESCARGOTS  À L A BOURGUIGNONNE  .12
Baked snails with garlic and parsley butter 
 
T XISTO R R A  .6
Lightly spiced basque sausage directly from our butcher in San Sebastián
 
OSSAU-IR AT Y  .10
The star of Basque cheeses, straight from Elizarea Farm 

RILLE T TES  D E CANARD DU SUD OUEST  .7   
Duck rillettes* from maison Montauzer 

PINT XOS  D E  ATÚN   .8
Piquillo peppers stuffed with Ortiz house tuna, herb cream cheese  
and Taggiasche olives

CREV ET TE S  FAÇON ILBARRITZ .10
Shrimps cooked in cream, Espelette pepper and garlic 

JAMBON D E  BAYONNE  .9
12 months aged, freshly cut to order, straight from Maison Montauzer
 
CASSOLET TE  D E  LENTILLES  .9
French green lentils, mushroom espuma, poached  
egg and toasted hazelnuts

CROQ U ETAS  & LOVE .8
Croquetas with Serrano ham and spicy mayo dip

FOIE GR AS  D E  CANARD .16
IGP Landes foie gras, corn-fed, served with an onion chutney

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUF F E  .19
French coquillettes pasta shells, artisanal parisian ham, 18 months comté, Paris 
mushrooms, summer truffle cream (vegetarian option possible) 

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU .13
Basque artisanal sausage, mashed potatoes, and meat sauce, 
 just like in Albepierre

PL AT  VÉGÉ DU MO MEN T  .16
Ask our staff for more information regarding this vegetarian dish!

POISSON DU MOMENT .18
Catch of the day - Ask our Loupiots staff! 

PIÈCE DU BO UCHER .18
Flank steak served with double-cooked fries and blue cheese or pepper sauce 

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .16
Farmhouse bread, truffle and 18 months comté cheese mornay sauce, artisanal 
ham on the bone, fried free range egg, salad and double-cooked fries

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chinese cabbage, carrot, zucchini, Taggiasche olives, piquillos, feta cheese,  
thinly sliced marinated flank steak with thai flavors

SUBLIME MAGRET  DE CAN ARD .22
Directly from the Landes and corn-fed, served with ginger carrot purée, roasted 
baby carrots, and a honey-rosemary sauce 

PAI LL AR D DE  PO U LE T  &  LÉGU ME S .2 4
Yellow chicken marinated with herbs, served with a pan-fried selection of 
seasonal vegetables 
 
MO ULES-F RIT ES .18
Mussels marinière style with double-cooked fries
 
CÔTE DE COCHON AU BBQ .22
Slow-cooked pork chop with homemade BBQ sauce and sweet potato fries

TALOA À L’EFFILOCHÉ DE BŒUF .19
Traditional Basque corn flatbread, red wine-braised beef, tomato, chili, red 
onion, coriander, peanuts, sweet chili sauce and Ossau-Iraty cheese served with 
a green salad

 

CÔTE DE BOEUF CHAROL AISE  .90€/KG
Beautiful cut to share, served with double-cooked fries

MAGRET  DE CAN ARD AU MIEL ET  RO MARIN   .48
South-West duck, grenaills potatoes sautéed in duck fat, fresh herbs 
 and a honey-rosemary sauce
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Bo!sons  
Co"tails & Vins

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

COC KTAIL S      â       DIG ESTIFS      â       SP IRITUEUÿ      â       BOI S S ONS       â       VI NS
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Nos barmans  
vous concoctent une carte de cocktails de saison,  
réalisés avec des alcools produits 100 % en France. 

Co"tails

MATCH PARFA IT  .11 
SAVEUR CONFITE �  FRUITÉ & ONCTUEUÿ -  11CL

Vodka bio Tessendier, liqueur de sureau  

Nusbaumer, jus de cranberry, coulis de cerise 

griotte et jus de citron vert  

ROUTE DU RHUM 2.0  .12 
EÿOTIQUE & PARFUMÉ - 11� 5CL

Rhum Trois Rivières Ambrée,

liqueur de Rhum Ferroni, Campari Bitter, jus 

d'ananas, concentré de gingembre Monin  

et jus de citron vert 

MANGO BOOM BOOM  .12 
ÉPICÉ & ACIDULÉ -  9� 5CL

Tequila Espolòn , jus de mangue , sirop d'agave 

Monin, liqueur de piment Baccae et  

jus de citron vert 

SPRITā ROSIE LOU .10  
AMER & PÉTILL AN T - 15CL

Spritz bio "Les Chais du Fort",  

crémant, eau festive

Cocktails sans alcool
THÉ GL ACÉ MAISON  .4�5 

 -  15CL

Selon les arrivages de la maison 

"le Parti du Thé" 

SPRITā 00  .7�5
- 15CL

SPRZ par JNPR, Scwheppes Tonic

 

GINGER SPEED  .8
- 15CL

Concentré de gingembre Monin, Paragon Rue 

Berry Cordial Monin, jus d'ananas  

et limonade

PURPLE DISCO .12 
FR AIS & FLOR AL -  18CL

Gin bio Tessendier, crème de violette, 

Schweppes Selection fleur de sureau  

& pêche blanche

SPRITā ABRICOT .12   
DOUÿ & PÉTILL ANT - 15CL

Liqueur d’abricot, RinQuinQuin à la pêche, 

crémant, eau festive
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Nos barmans vous concoctent 
une carte de cocktails classiques. 

AMERICAN O   .11 
Campari bitter , vermouth del professore - 11CL 

 
ESPRESSO  MART IN I  .12 

Vodka Bio Tessendier - 12CL 

 

PORN STAR MARTINI  .12 
Vodka Bio Tessendier - 10CL

MOSCOþ MULE .10 
Vodka Bio Tessendier - 15CL 

CAMPARI SPRIT ā .12
Campari Bitter - 15CL

 
BASIL SMASH .12 
Gin Bio Tessendier - 12CL

OLD  FASHIONED .13 
Whisky Bulleit Bourbon- 8CL 

 
MARGARITA .13/ .14 

Tequila Espolòn / Mezcal Montelobos- 12CL

FLEUR  D E  S UREAU SPRITā .12 
Liqueur de fleur de sureau Nusbaumer -  15CL 

COSMOPOLITAIN .11 
Vodka Bio Tessendier - 12CL

DAIQ U IR I  .1 2 
Rhum Blanc Trois Rivières Cuvée de l'Océan - 9CL

Co"tails
Cl$siqu%

NEGRONI  -  9CL         
Gin bio Tessendier                                        .12 
Mezcal Montelobos                                      .15 
 

inclus Vermouth Rouge Del Professore 

ou Vermouth Antica Formula (+2€)     

M&ke y'r 
own co"tail
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Calvados 4 cl
DOUBLE JUS 30&40  .8
PÈ RE  MAGLOIRE VSOP .10 
CHRISTIAN DROUIN  .10

Liqueurs Traditionnelles 4 cl
SUāE .5
PATÿARAN AUÿ PRUNELLES SAUVAGES� EĈĊĂěČĊ .6
PATÿAKA AUÿ POMMES SAUVAGES� EĈĊĂěČĊ .6
M E NTHE PAST ILL E � GĊććĂēą .6 
FR AMBOISE � NĖĔăĂĖĎĆē                  .7 
GÉ NÉ PI  D ES PÈRES CHARTREUÿ                  .8
CHAMBORD                  .9
COINTREAU                  .9
LIQUE UR D E RHUM� FĆēēĐďĊ                  .9 
CE DR ATINE �  MĂĕĕĆĊ                  .10 
CHARTREUSE JAUNE                   .12 
CHARTREUSE VERT E                   .12

Cognac & Armagnac 4 cl
GODE T Nº1 .8
GODE T ÿO T ERRE  .20
BAS-ARMAGNAC 10#AN S�  DĐĎĂĊďĆ ą’EĔđƄēĂďĄĆ .12
BAS-ARMAGNAC 18#AN S�  DĐĎĂĊďĆ ą’EĔđƄēĂďĄĆ .14
HINE  COGNAC VSOP  .11 

Absinthe 3 cl
A BSINTHE Nº4 BACCAE  .10

Eau de vie 4 cl
POIRE þILLIAMS� NĖĔăĂĖĎĆē .8
FR AMBOISE SAUVAGE � NĖĔăĂĖĎĆē .9
M IR ABE L L E �  NĖĔăĂĖĎĆē .9

Dig%tifs
100 % français
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Spiritueux
Whisky 4 cl
B ULLE IT BOURBON  .8
þHISKĀ OBAN 14 ANS  .14 
þHISKĀ L AGAVULIN 16 ANS .20

Gin 4 cl
TAN QUER AĀ .9
M AT TE I  D IST ILL ED GIN .10
GIN ÿ II �  DĊĔĕĊččĆēĊĆ ąĆ PēĐėĆďĄĆ .11
G
 VINE  .11
CITADE L L E .12 
GIN JUILL ET�  FĆēēĐďĊ   .13 

Liqueurs d’Agave 4 cl
M E āCAL MONT ELOBOS  .11
DON JULIO BL ANCO .12 

Rhum 4 cl
3 RIVIÈ RES CUVÉE DE L
OCÉAN                                                                                                 .8
RHUM AMBRÉ �  FĆēēĐďĊ .10
CLÉ ME NT  VSOP .11
GOUVE RNEUR 1648 ÿO  .12
3 RIVIÈ RES T RIPL E MILLÉSIME .14
3 RIVIÈ RES 12 ANS  .15 
āACAPA 23 .16

 
Vodka 4 cl
VO DK A CLÉMENTINE �  FĆēēĐďĊ .8
GRE Ā G OOSE  .10
B E LVE DERE .11
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Bo!sons
Nos apéritifs anisés 3 cl
RICARD  .4�5
PASTIS 5 1 .5
PASTIS H E NR I BAR D O UIN .6
PASTIS C H ƪT E AU  D E S  CREISSAUD 2022�  FĆēēĐďĊ .8 

Bières 33 cl 50 cl
BLONDE - LA ROTEUSE .4 .7
BLANCHE - LA PARISIENNE  .6  .9
IPA - LA PARISIENNE  .6  .9
PICON BIÈRE (+.1 sur la bière)

CIDRE  BRUT  ART ISANAL BASQUE TOPA  ( gluten  free)                                      .8

Nos apéritifs classiques ( supplément  tonic  .2€)                                                                       5 cl
LILLE T BL ANC   .6
RINQUINQUIN À L A PƬCHE   .6
VE RMOUT H D EL PROFESSORE                                                                                                  .8 
VE RMOUT H CARPANO ANTICA FORMUL A                                                                              .9

Jus & Nectars par Alain Milliat 20 cl
NECTAR DE FR AISE �  NECTAR DE PƬCHE BL ANCHE � JUS POMME COÿ’S�  
J US TOMAT E ROUGE  .6

Sirop 2,5 cl
PƬCHE � MENT HE � ORGEAT� GRENADINE �  CITRON� PASSION .2�5

Boissons gazeuses 
LIMONADE � 33cl  .4�5
COCA-COL A � 33cl  .5
COCA-COL A āÉRO� 33cl  .5
SCHþ E PPES TONIC SELECTION� 20 cl  .5 
SCHþ E PPES GINGER BEER SELECTION� 20 cl  .5
SCHþ E PPES GINGER ALE SELECTION� 20 cl  .5
KO MBUCHA FIGUE ARCHIPEL �  33cl                                                                                        .7�5
KO MBUCHA BRUT ARCHIPEL �  33cl                                                                                          . 7 � 5
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Eau
EVIAN� 1 l         .5 
BADOIT�  1 l  .5
BADOIT ROUGE � 33 cl  .4�5
SĖđđčƄĎĆďĕ ĔĊēĐđ (+0,5)

Boissons chaudes  

Eÿ PRE SSO                                                                                                                                     .2�7
CAFÉ  ALLONGÉ .2�7
NOISE T T E .3
CAPPUCCINO .4
CAFÉ  FR APPÉ  .4�5
THÉ VERT� THÉ NOIR �  INFUSION FEEL GOOD LĆ đĂēĕĊ ąĖ ĕĉƄ                                              .4�5                                                                           
MATCHA LATTE                                                                                                                                               .5
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Nota Bene: les millésimes sont susceptibles de changer en cette période. 
*HVE: haute valeur environnementale - B&N: bio et nature - BD: biodynamique

Champagn%
CHAMPAGNE � AOC� L AMOUREUÿ .11 .65
Cuvée Réserve Brut

CHAMPAGNE � AOC� PHILIPPONNAT  .89 .190
Cuvée Royale Réserve Brut

CHAMPAGNE � AOC� RUINART .16       .115
"R", Brut

CHAMPAGNE � AOC� RUINART        .200 
Blanc de Blanc 

CHAMPAGNE � AOC� ARMAND DE BRIGNAC                                    .320
Brut Gold 

 12,5 cl 75 cl 150 cl
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Blanc
CÔTE DE GASCO G NE �  IG P CĖėƄĆ RĐĔĊĆ .5  .25  
Notre cuvée faite avec Claire, 2024

PAĀS  D 
 O C �  IGP�  CĉĂēąĐďďĂĚ                                                         .6  .29
Les Turitelles Altugnac, 2024

QUINCĀ� AOC .7 .37
Domaine Mardon, 2024, Bio

POUILLĀ-FUMÉ � AOP .8 .39
Domaine Maudry, 2025

SAUMUR � 
L A HU NAUDIÈRE
 �  AOC                                        .43  
Domaine Fabien Duveau, 2024, BD* 
 
SANCERRE �  AOC  .46
Domaine Denizot, 2023, conversion, Bio

CHABL IS�  AOC                                                                               .9  .46
Domaine des Malandes, 2023, Bio 

CHABLIS�  AOC� 
 VAU RENARD
                                                            .57
Domaine Lavantureux, 2023, Bio

MƪCON-IGÉ �  AOC                                                                                   .65
Domaine Nicolas Maillet, 2023, Bio 
 
PAT R IM O NIO�  AOC                                                                        .81
Domaine Leccia, 2023, Bio 
 
POUILLĀ-FUISSÉ  1ER  CRU�  AOP�  
 POUILLĀ 
                                      .90
Domaine Nicolas Cheveau, 2022

MEURSAULT� AOC� CčĐĔ ąĆĔ LĖĄĉĆĕĔ                                                        .115
Domaine Diconne, 2020 

Vin de )ance  
MELON DE BOURGOGNE � VDF                                        .30
Domaine des Malandes

LĀS DES SABLES�  VDF .44
Domaine Fondugues Pradugues, Nature, BD*, 2025

 12,5 cl 75 cl 150 cl
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Nota Bene: les millésimes sont susceptibles de changer en cette période. 
*HVE: haute valeur environnementale - B&N: bio et nature - BD: biodynamique

R'ge
FAU GÈ R E S �  AO P�  CĖėƄĆ RĐĔĊĆ .5  .25 .50
Notre cuvée faite avec Henri, 2022, conversion Bio

PAĀS  D 
 O C � IGP�  PINOT NOIR                                                                         .6  .29  
Les Turitelles Altugnac, 2024 

GR AVES� AOP                                                                                 .7  .31 
Château Trebiac, Arnaud de Butler, 2020

CÔTES-DU-RHÔNE �  AOC �  LĂ PĂēĕ ąĆĔ VĊėĂďĕĔ                            .7  .31
Domaine Garon, 2023

CHINON� AOP� LĂ CĖĊĔĊďĆ ąĆ ĎĂ ĎƞēĆ         .33       .66
Domaine Nicolas Grosbois, 2024, B&N*

CROāES-H ERMITAGE � AOP� ÉĕĊďĄĆččĆ  .39 .78
Domaine Saint-Clair, 2023, conversion Bio

MORGON� AOC� CǂĕĆ ąĖ PĚ        .39 
Steeve Charvet, 2024

SAINT-ÉMILION� AOC  .40
Château Bellegrave, 2022 
 
MOUL IN À VENT� AOC                                                                 .8        .40
Domaine Richard Rottiers, 2023, Bio  

BOURGOGNE � PIN OT NOIR �  AOC�                                            .9        .44
 Domaine J.C Garnier 2023 
 
HERITAGE PIC SAINT-LOUP� AOC                                        .45
Tour de Pierres, Ravaille Frères vignerons, 2023, Bio 
 
ST-JOSEPH � AOC� LĆĔ CĐĕĆĂĖę                                       .57
Domaine Durand, 2023 
 
PESSAC-LÉOGNAN� AOC                                                                      .60
La Croix de Carbonnieux, 2020 

HAUT E CÔT E DE BEAUNE � AOC                                                          .62
Domaine J.C Ganier, 2023

 12,5 cl 75 cl 150 cl



13

 12,5 cl 75 cl 150 cl

PAT R IM INIO�  AO P                                                                                     .65
Domaine Leccia, 2020, bio 

MA RGAUÿ � AOC� BĂēĐď ąĆ BēĂďĆ                                                                 .78
Domaine Henri Lurton, 2017 
 
CÔTE-RÔTIE �  AO C�  LĂ SĚăĂēĊďĆ                                                               .107 
Domaine Garon, 2023 

PAU IL L AC �  AO P                                                                                        .135 
Château Dompierre, 2015 

POMMARD� AOP� LĆĔ VĊĈďĐĕĔ                                                                     .135 
Domaine Parigot, 2023 

SAINT JULIEN� AOC�  4ƞĎĆ GēĂďą CēĖ CčĂĔĔƄ                                            .199 
Château Talbot, 2011

Vin de )ance  
CA BERNET-SAUVIGNON� VDF                                         .38
Domaine Boyer - De Bar, 2022

ROUGE D ’AU TOMNE � VDF                                                      .53 
Fondugues Pradugues, 2021, B&N° 

R*é & Orange
IGP MÉDIT ERR ANÉE �  L’EććēĐďĕƄ .6  .27
Château les Valentines, 2024

RIESL ING DE MACÉR ATION� AOC .50
Domaine Loberger, 2022 (vin orange), Bio & BD*

Vin de )ance 

EAU DE ROSÉE �  VDF                                                             .8        .40
Domaine Fondugues Pradugues, 2023, Nature 



ALLERGÈNES / ALLERGENS

ROSIE LOU GLUTEN FRUIT À COQUES  
TREE NUTS

CRUSTACÉ 
CRUSTACEAN

CELERI  
CELERY

OEUF 
EGG

MOUTARDE 
MUSTARD

POISSON 
FISH 

SOJA  
SOY

LACTOSE 
DAIRY

SULFITE 
SULFITE SESAME LUPIN ARACHIDE 

PEANUTS
MOLLUSQUE 
MOLLUSCS

Entrées / Starters
Œuf mayonnaise Rosie Lou X X X
Coeur de canard X X X
Escargots à la Bourguignonne X X
Rilettes de canard 
Txistorra 
Ossau Iraty X
Pintxos de atún x x x
Crevettes façon Ilbarritz PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Jambon de Bayonne
Cassolette de lentille PEUT CONTENIR* X X X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Croquetas & Love X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Foie gras de canard X
Plats / Mains
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Saucisse-purée PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR*
Plat végé du moment PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Pièce du boucher X PEUT CONTENIR*
Croque madame à la truffe X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Poisson du moment PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR*
Salade Saint-Jean de Bangkok PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X X PEUT CONTENIR*
Sublime magret de canard X X
Paillard de poulet & légumes
Côte de cochon BBQ PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X X PEUT CONTENIR*
Talo X X X X X
Moules frites X x
Menu Kids
Cheesy Coquillette X PEUT CONTENIR* PEUT CONTENIR* X
Cookie X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X

À partager / To share
Côte de boeuf Charolaise X PEUT CONTENIR*
Magret de canard au miel et romarin X X

Desserts / Desserts
Moelleux au chocolat X PEUT CONTENIR* X PEUT CONTENIR* X
Tarte bourdaloue X X X PEUT CONTENIR* X
Creme brulée vanille lavande X PEUT CONTENIR* X
Cheesecake basque X X X PEUT CONTENIR* X
Entremet choco café X X X PEUT CONTENIR* X
Glace GROM VANILLE PEUT CONTENIR* X X
Affogato PEUT CONTENIR* X X

*MAY CONTAIN


